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TEMAT z zaktadu

Prezentujemy dwa nowe tematy, z ktorymi nasi technolodzy spotkali sie w zaktadach
produkcyjnych. Oba dotyczg popularnych wyrobow, a mimo to nawet doSwiadczony zespot
moze mie¢ czasem zagadke jak wyeliminowac wystepujace w nich, niepozadane efekty.

INWEX Fiber 1.0 SA
to mieszanka btonnikéw
cytrusowego i grochowego
o krotkich wtéknach.
Jego najwazniejsza zaleta
o jest mozliwo$¢ kilkukrotnego
,& podgrzewania. Idealnie nadaje
vy
A

Pekanie parowek podczas podgrzewania

Problem: Paréwki pekaja w trakcie

ponownego podgrzewania.
Analiza i rozwigzanie: Parowki, kt6re wykazywaty sktonnosé $ sie wiasnie do paréwek,
takze tych przeznaczonych

do pekania w trakcie ponownego podgrzewania miaty R R ot by ikich

prawidtowo dobrany sktad recepturowy pod wzgledem surowcéw & produkt6w ktore po zamknieciu
% : ! s o w opakowanie sg dodatkowo
oraz dodatkow. Przy prawidtowym, delikatnym podgrzewaniu nie e s pasteryzowane.
powinno dochodzi¢ do pekania. Zbyt
Lol szybki proces podgrzewania, za gorgca woda, chwila

nieuwagi klienta podczas podgrzewania paréwek
w domu s3 wystarczajgce aby nawet catkiem
prawidtowo wykonana paréwka popekata.
Nasz technolog zalecit dodatek specjalnej
mieszanki btonnikow INWEX Fiber 1.0 SA,
ktéry wyeliminowat to zjawisko.

:  Wybarwienie farszu pod ostonka naturalna
+  ikrucho$é ostonki

Problem: Uzyskanie wtasciwego wybarwienia farszu
nadzianego w ostonke naturalng oraz uzyskanie
odpowiedniej kruchosci ostonki.

Analiza i rozwigzanie: Stosowane w zaktadach
zgtaszajacych ten problem sktady recepturowe produktéw,

zaréwno pod wzgledem uzytych surowcéw miesnych, jak

i dodatkoéw zostaty przez nasza technolog zweryfikowane i nie znalazta
w nich elementéw, ktére jej zdaniem wymagatyby zmiany. Po przeanalizowaniu procesu technologicznego,
technolog wprowadzita zmiane w procesie obrobki termicznej. Wykorzystata standardowy program wielu
komor wedzarniczych nazywany ,,rumienieniem”. Jesli konkretna komora nie ma zaprogramowanego tego
procesu, mozna jego parametry wprowadzic recznie. Kluczowe jest tu wprowadzenie pary o okreslonych
parametrach temperaturowych jeszcze przed rozpoczeciem procesu suszenia. Tak poprowadzony proces
z wprowadzeniem wilgotnosci o odpowiedniej temperaturze ma wptyw na uzyskanie réwnomiernego,
r6zowego wybarwienia farszu, rowniez bezpoSrednio pod ostonka, a jednoczesnie powoduje, ze ostonka
naturalna nie jest zbyt przesuszona i twarda.

Masz temat, ktory chciatabys/chciatbys omowic z doSwiadczonym technologiem?

n Dobér surowca, technologia produkcji, obrobka termiczna, dodatki i przyprawy?
Zapraszamy do kontaktu i wspélnej pracy.
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° ° Dziatanie . - - B Na przyktadzie badaf INWEXU T-2N
L l S te rl a m O n O C tO e n e S 5212331"5?553&?&°'°“ T | e | g | protdze | piesne szczegbtowo przedstawiamy rezultaty,
ki e jakie daje zastosowanie tej mieszanki,
laci INWEXDV=5 VA v * v * * * w wydtuzaniu okresu przydatnosci
howe regu acje prawne INWEX T-2 v v v v x x do spozycia produktéw oraz jej dziatanie
NWEX T4 v v v v . N przeciwko patogenom. W badaniu
Pierwszego lipca 2026 roku wchodzi w zycie nowe Rozporzadzenie Komisji tym probki kietbasy zaszczepiono
b . . . P . . INWEXT-10 v v v v x x patogenami (Listeria monocytogenes
(UE) 2024/2895, ktore okreslona kryteria bezpieczefstwa zywnosci ;
. . . o PRS - RO-1K v ” x ” x " i Salmonella spp.). Testom poddano
dotyczgace Listeria monocytogenes. Ze wzgledu na wysokie zagrozenie P LT —
i szczegblne zdolnoSci Listerii do przetrwania rozporzgdzenie to Grape flavor v v v * * * wystepowania Listerii monocytogenes:

zaostrza dotychczasowe wymagania jej dotyczgce w zywnosci
gotowej do spozycia (RTE).

Odpowiednie procesy technologiczne oraz Rozwdj Listeria spp

monitorowanie srodowiska produkcyjnego

Kluczowa zmiang jest wprowadzenie odpowiedzialnosci producenta za sg bardzo waznymi elementami

czystosé mikrobiologiczng produktu przez caty okres jego przydatnosci
do spozycia, a nie do momentu opuszczenia zaktadu produkcyjnego,
jak byto to dotychczas przyjete. Od 1. Lipca 2026 jesli producent nie
jest w stanie wykazac, ze poziom Listeria monocytogens nie przekroczy
przez caty okres przydatnosci produktu do spozycia limitu
<100jtk/g musi zapewnic jej catkowity brak w 25g produktu
w tym okresie, a nie tylko do momentu opuszczenia zaktadu
produkcyjnego.

zarzadzania ryzykiem
mikrobiologicznym.
Konieczne moze okazac sie
przemodelowanie receptur
produktéw. Aby zapewnic

catkowite bezpieczefnstwo wyrobow,

Bez dodatku

INWEXT-2N W, 120 150 150
niezaszczepiona

Bez dodatku

INWEX T-2N W,

zaszczepiona 500 500
Listeria

monocytogenes

Z dodatkiem
INWEX T-2N W,
. . . . . zaszczepiona
opartymi na octanach i cytrynianach znajduje Listeria

monocytogenes

nalezy dobrze dobra¢ dodatki

Listeria monocytogenes powszechnie wystepuje

w Srodowisku naturalnym, szacuje sie, ze 5-10%
populacji stanowig jej bezobjawowi nosiciele. To
szerokie wystepowanie daje jej tatwos¢ przenikniecia

do Srodowiska produkcyjnego. Ma zdolnos¢ przetrwania,
a nawet namnazania sie w warunkach, w ktérych inne
mikroorganizmy nie wykazujg takich mozliwosci. W catej
Europie stale wzrasta ilos¢ spowodowanych nig zakazen,
a Smiertelnos¢ listeriozy jest wysoka i wynosi 20-30%.

przeciwdziatajgce rozwojowi Listerii

w produktach.

W naszej ofercie poza tradycyjnymi

dodatkami przedtuzajgcymi trwatosé,

sie cata grupa produktoéw, zawierajgcych

Z dodatkiem
INWEX T-2N W,
niezaszczepiona

jedynie naturalne sktadniki, bez substancji

Ponad 95% przypadkéw listeriozy u ludzi i z grupy E. Te naturalne srodki doskonale
wywolanych jest przez zakazona zywnoS¢. A

. . . . s . Dziatanie INWEXu T-2N W l iu Listeri t
dZ|a{an przeawko r0ZWOjowi Listerii oraz ziatanie uT-2 w zwalczaniu Listeria monocytogenes

P

Produkty spozywcze \\
najbardziej narazone na rozwdj

Listeria monocytogenes, podlegajace
zmianom to m.in.:

Stanowi szczegblne zagrozenie w produktach gotowych innych patogenow i w petni zabezpieczaja

do spozycia, szczegllnie przechowywanych w warunkach
chtodniczych i przeznaczonych do spozycia bez dodatkowej
obrobki cieplnej.

Obecnos¢ / nieobecnosé w 10g

Bez dodatku
INWEX T-2N W, nieobecna | nieobecna | nieobecna | nieobecna
niezaszczepiona

wyroby, gwarantujgc im bezpieczefnstwo i dtugi
termin trwatosci.

Oferta dodatkéw zapewniajgcych produktom

Presj ierana na pr ntéw Zywnosci iaich . , ) ) . .
esja wywierana na producentow zywnosci stawia ic bezpieczenstwo mikrobiologiczne, w sposéb zgodny z nowym

4

w sytuacji, w ktérej musza znalez¢ rozwigzanie gwarantujace
po pierwsze zgodnoS¢ z nowymi przepisami, po drugie dajace
mozliwos¢ nadawania produktom coraz dtuzszych terminéw
przydatnosci do spozycia, bo takich oczekujg dystrybutorzy

i klienci. Nie mozna takze zapominac o rosnacej grupie
konsumentéw, unikajacych zywnosci przygotowywanej

z uzyciem chemicznych Srodkéw konserwujgcych

i oczekujgcych bezpiecznych produktow z czystg etykieta.

Technologia

I Wedliny i produkty miesne (w szczegdlnogci rozporzadzeniem jest szeroka. Na dostosowanie produktow

plastrowane, pakowane w MAP) do nowych wymogow jest jeszcze kilka miesiecy, ale mogg

I Dania gotowe do spozycia przechowywane one wymagac wprowadzenia istotnych zmian produkcyjnych

w warunkach chtodniczych (np. kanapki) i wielu analiz.
I Satatki (takze te z udziatem wedlin)

I Sery miekkie i plesniowe, ryby wedzone
i marynowane

odpowiednich z tych Srodkow do warunkoéw produkcyjnych

n Zachecamy do skorzystania z naszej pomocy przy doborze
i receptur poszczegélnych wyrobdw.

Bez dodatku

INWEX T-2N W,

zaszczepiona obecna obecna obecna obecna
Listeria

monocymgenes

Z dodatkiem

INWEX T-2N W,

zaszczepiona obecna nieobecna | nieobecna | nieobecna
Listeria

monocytogenes

Z dodatkiem
INWEX T-2N W,
niezaszczepiona

nieobecna | nieobecna | nieobecna | nieobecna
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DROBIOWE

inspiracje przekgskowe

Polska od lat nalezy do czotéwki europejskich producentéw i konsumentéw miesa
drobiowego. Dla wielu konsumentéw dréb jest podstawowym Zrédtem biatka zwierzecego.
Daje on wiele mozliwosci przygotowania: od tradycyjnego pieczenia i smazenia, przez
grillowanie, po nowoczesne dania azjatyckie. W potgczeniu z ogromng popularnoscia
wszelkich przekasek czy matych dan do jedzenia w drodze, takze na zimno, jest wrecz
idealnym surowcem do tworzenia coraz to nowych produktow.

MiekKi i soczysty drob

Podstawa dobrze przygotowanego drobiu to jego
miekka i soczysta konsystencja. Klienci docenig to
w szczegblnosci w przypadku chudszych elementéw
jak filety i poledwiczki. Taki wtasnie efekt zapewnia:

"""""" Poultry Grill Brine

Solanka do miesa drobiowego na bazie octanéw

i cytrynianéw z przeciwutleniaczem. Stabilnie wigze

wode, nadaje wyrobom atrakcyjny wyglad oraz smak, ‘f X b’

utrzymuje ich Swiezos¢, zapobiega zmianom barwy

miesa i powoduje ze mieso staje sie soczyste i kruche.

Zawiera w sktadzie aromat kurczaka, ktéry nadaje miesu

' naturalny podktad smakowy i dobrze komponuje sie

T, z r6znorodnymi marynatami. Polecany w szczeg6lnosci
do mies grillowych i kulinarnych.

INWEX Home Binder

Zamiennik tradycyjnych solanek, otrzymywany
. zekstraktéw drozdzy i cytruséw. Jego dziatanie polega
' na aktywowaniu biatek miesa i wigzaniu wody przy ich
udziale. Produkt naturalny, bez dodatkéw z grupy E.
Jest neutralny smakowo, nadaje miesom soczystos¢,
z przyjemnie wyczuwalng strukturg wtékien miesa.
Odpowiedni do zastosowania do mies kulinarnych,
grillowych, a takze jako solanka do tradycyjnych
wedzonek.

AROMIX Red Hot

Intensywna w smaku, mocno
skoncentrowana mieszanka na bazie

pikantnos$¢ i ognisty charakter. Poziom
zalezy juz od woli autora potrawy

do kontaktu z naszymi technologami.

papryki chilli. Juz 0,5g/kg nada produktom Wszystkich zainteresowanych i zainspirowanych
do tworzenia kolejnych produktéw zapraszamy

Klasycane przefaski z pnrezakin

Nuggetsy

Przekgska numer jeden, w szczegblnoSci tam, gdzie
do gtosu dochodzg gtodne dzieci! Potaczenie dwdch
sprawdzonych dodatkéw funkcjonalnych:

Klasyczna mieszanka do kurczaka z rozna i z piekarnika. Nadaje !,d\IWIIEX ’\Qatnx ! lNW.EX_ FbC _Plus Zap?V\;m nl{ggetsim
doskonaty smak i aromat, tadnie wyglada na powierzchni miesa. Idealng konsystencje | przyjemng w jedzeniu strukture.

Dobrze taczy sie z innymi smakami, mozna uzywac jej samodzielnie Do tego magiczny AROMAT Magic Aroma SA3

lub stosowac jako baze do réznorodnych potgczer smakowych. i nuggetsy gotowe!
VANTASIA Mieszanka do kurczaka to wersja tego produktu
7 czysty etykieta.

VANTASIA Hahnchnchengewurzsalz

Poledwiczki - klasyka w wersji innowacyjnej

Oto kilka zupetnie nowych pomystéw na popularne

i lubiane panierowane poledwiczki z kurczaka.
Zaskakujg smakiem, zachwycajg wygladem!
Niecodzienny efekt uzyskasz marynujgc mieso przed
panierowaniem i uzywajac naszych wyjatkowych
panierdw, ktére nadajg poledwiczkom nie tylko piekny
wyglad, ale tez ciekawy smak.

Skrzydetka Hot Wings

Skrzydetek z kurczaka to kolejny klasyk. My proponujemy
go w pikantnej wersji. To szybka przekgska gotowa

do zjedzenia w biegu dnia codziennego, albo do zabrania
do domu. Petnie smaku i odpowiednig ostros¢ i kolor
zapewni potgczenie dwdch marynat: INW Marynata Hot
Wings (15g/kg) + INW Marynata Red (10g/kg).

INW Marinada Red INWEX Matrix

Marynata o pieknym czerwonym kolorze, nadajgca miesom Stabilizuje strukture produktéw spozywanych na ciepto, wigze wode
klasyczny grillowy smak, dobrze pasuje do miesa drobiowego, i zmniejsza straty powstajace podczas obrébki termicznej. Umozliwa
a takze wieprzowiny. Zastosowana w recepturze na poledwiczki obnizenie miesnoéci produktu bez utraty na jakosci struktury,

doskonale wzmocni i urozmaici ich smak. co niesie za sobg wymierne korzysci ekonomiczne.

Van Hees Zinger KC INWEX FDC Plus

Jesli szukasz smaku do panierowanych elementéw z kurczaka,
doktadnie takiego jak w popularnej restauracji serwujacej takie

Btonnik warzywny o duzej zdolnosci zatrzymywania ttuszczu (1:8).
Otacza czgsteczki ttuszczu (takze oleju) przez co minimalizuje

dania to trafites idealnie. Zinger KC to mieszanka smakowa nadajaca jego wyciek, psucie i odbarwienia. Zapobiega utracie wilgotnosci.
kawatkom kurczaka przyjemny, pikantny smak. Tak przygotowane Polecamy go do wszystkich produktéw poddawanych obrébce
mieso z dodatkiem chrupigcej panierki to ponadczasowy bestseller. termiczne;.
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SZYNKA tososiowa

Mieszanka funkcjonalna

do peklowanych wyrobéw miesnych,
do nastrzyku wedlin typu tososiowa,
krotoszyfska itp., na 80 - 115%.

Nie wymaga dodatku zadnych innych
sktadnikéw smakowych.

TRADYCYJNIE

czy innowacyjnie?

Pomysty na ciekawe wedzonki, nie tylko na jesief: przyciggajg oko dzieki
niecodziennym dodatkom, a ich intensywne, ciekawe smaki powoduja, ze klient
tatwo je zapamietuje i wraca po kolejng porcje.

PoleAwica 10s0SI0WA
2 ziblami i cznsz¥A,

Surowiec:
1ookg  Schabwp b/k

Szynka 50M Taste AROMAT Szynka domowa

Solanka:

6,0kg S7YNKA tososiowa
Solanka przeznaczona do nastrzyku i do zalewy ,

tej solanki charakteryzuje bardzo tadny przekroj,

odpowiednia struktura oraz kruchoéé. Oferujemy

rowniez wersje tej solanki Szynka 5oM+, ktéra

nie zawiera w swoim sktadzie aromatuimoze e

byé dowolnie taczona z innymi mieszankami e e

B OVIIIE o e S et e T

i % e £ Mieszanka smakowa do produkgji i 55kg Sol peklu/]aca
na Wyﬂajnosci _ : £ wedzonek. Stanowi uniwersalny i B8skg Woda A
40-60%. Zawiera w swoim sktadzie fosforan, ey e e sealedaee ' -
karagen, przeciwutleniacz, oraz aromat, nadajgcy 0 s lalee r’laturalny <mak Na powierzc_hme W‘Zroi;.z e
wyrobom bardzo dobry smak tradycyjnej szynki oy TR e i 10kg Mieszan az
wieprzowej. Wedzonki produkowane z uzyciem y P ) : 0,8kg SOl

AROMAT Crispy bacon flavour

Mieszanka aromatyczna nadajaca
produktom ciekawy, intensywny
smak bekonu, przypominajacy

czipsy bekonowe. Dobrze sprawdza
sie w r6znego rodzaju kietbaskach,
kabanosach, podkresla tez naturalny
smak boczku. Pasuje wszedzie tam,
gdzie produkt wymaga podkreslenia
lub nadania tego charakterystycznego
boczkowego smaku i aromatu.

Pocze wedzony parzony

Intensywny bekonowy smak!

Gk dontn

Surowiec:
100kg  Szynka kulka

Surowiec:

Solanka: Jookg  Boczekwpb/s

70kg Szynka Mso Taste
4,1kg Sol peklulaca

: Solanka: :
= ka Standard 30 :
g3.okg Woda/ i, 4 "
wania: ?,3‘(% QB?Mﬁ'{u(l:a\:::Sap\/ bacon flav
datkowo do maso 5 o 6l peklu
205kag AROMAT Szynka domowa kg bl
8 | Technologia

Technologia | 9



NOWOSCI

na jesien

10 | Technologia

Kﬂszﬂ”!‘ﬂ z 0s¢i y;a{ﬁi(m

Surowiec:

30kg Podgard|e
w

kg Skérkiwp go

8kg
atrob
45kg 20

p gotowane D5
towane 3
: surowa @3
Kasza JeCzmienng gotowana

Przyprawy i dodatki na 100kg surowca:

1401k<g Rosét 7 gotowania skér

,5kg Krew suszona

1,65kg  Sg|

0.4kg  INWEX Fresh Mix os

1,5ng INW Kaszanka

2,0Kg  Skrobig Ziemniaczang
Oscypek g

INW Kaszanka

Kompletna mieszanka do kaszanki, nadajaca jej
petny, tradycyjny smak. Wykorzystaj te mieszanke
przyprawowa do produkcji klasycznej kaszanki
albo zainspiruj sie naszymi pomystami i stworz
zupetnie nowy produkt nawigzujacy do tradycji,

a jednoczesnie innowacyjny i przyciggajacy uwage
klientow:

I W cienkim jelicie, o delikatnej formie

I Kaszanka na biato, dla tych, ktorych
do standardowej wersji zraza dodatek krwi

I Zapiekana w foremce, gotowa do tatwego
podgrzania

Z oryginalnymi dodatkami smakowymi, np. sera
wedzonego typu oscypek lub kietbasy chorizo, dla
ciekawych nowych smakéw

> Lemal AM5 0GAF

bez alergenéw. Wspomaga produkcje wszelkiego rodzaju
pasztetéw, pasztetowych, watrobianek i innych wyrobéw

Emulgator do pasztetéw bez dodatkéw z grupy E, bezglicerydowy,

wedliniarskich. Mozna stosowac go na zimno. Ma czysty i przyjazny

i sktad: mgka z amarantusa, glukoza, naturalny olejek cytrynowy,
ﬁ mozna stosowac go do produktéw bez dodatkéw E.
Nowy smak do pasztetow!

INW Pasztet Umami

Mieszanka smakowa do pasztetow. Nadaje

wyrobom bogaty, intensywny smak umami,

z wyczuwalnymi przyjemnymi nutami miesnymi,

wzbogaconymi delikatnym dodatkiem majeranku.

Tak skomponowany smak dobrze pasuje

do tradycyjnych wyrobéw, takich jak np. pieczone s
pasztety w domowym stylu. ﬂ

Leber Pok 0oGAF

Srodek wybarwiajacy ze specjalnym dodatkiem
smakowym maskujacym gorycz watroby.
Przeznaczony gtéwnie do pasztetowych,
pasztetdéw i innych wyrob6éw parzonych,

w ktérych poprawia walory smakowe.

Nie zawiera w sktadzie wzmacniaczy smaku.

SurOw.‘ecz\I\Ia;troba wp surowa @z/ kL;ter -. '
1305\\<<gg podgardle WP go;?‘v;a% 08

4rki wp gotow
N S\}\\Ti%rgr\m\‘/)vina KL |A gotowana

1K\ migso 2 gtow @5

g i 100k
rawy i dodatk\ na
Fgé\éﬁig Lemal AM5 0GAF

2,85kg P
WEX DV-5

°"‘E§,g \\‘I\\\lWEX Fiber FDC Plus
1700\<g Butka tart,a. :

3 k Suszoneshwk\ ot
8’5Oo\g<g Woda technologlcZ

3 7 2

1,7kg sol

marowania powierzchm :

-dos jako caszetka

Sos Sliwkowy b dodania

| zapieczenia,

Szukasz oryginalnego pomystu
na pasztet? Zastosuj ciekawe dodatki:

Szeroka oferta roznorodnych mieszanek smakowych
do wedlin podrobowych:

Pasztet Aromat grzybéw lesSnych

Tradycyjna, intensywna w smaku mieszanka, bez dominujgcych nut pojedynczych
przypraw. Dostepna w wersji bez dodatkéw E: Van Hees Pasztet oG

Dodatek smakowy o bardzo wyraznym aromacie
grzybow lesnych. Doskonale sprawdza sie jako
sktadnik wszelkich pieczeni, pasztetéw, dan
gotowych. Odpowiedni do sterylizacji. Dostepna
rowniez wersja bez E621: Aromat grzybéw lesnych oG.

Pasztet Holenderski

Mieszanka o tagodnym smaku, z widocznymi przyprawami, do smarownych,
delikatnych pasztetéw i pasztetowych. Nie zawiera dodatkéw z grupy E.

INW Sos Sliwkowy

Van Hees Gutshofleberwurst Ciekawy, oryginalny dodatek do r6znorodnych

produktéw. Sos Sliwkowy ma ciemna barwe,
jednorodna konsystencje, wyczuwalng stodycz oraz
przyjemny, naturalny smak sliwki. Bardzo dobrze
sprawdzi sie jako glazura, element marynaty do mies
oraz dodatek smakowy miedzy innymi do pasztetow
i kietbas.

Intensywna mieszanka, z wyczuwalnymi nutami pieprzu biatego, majeranku,
czosnku. Dostepna w wersji bez dodatkéw E: Van Hees Pasztet Domowy oG

Salceson Lux

Tradycyjna w smaku, kompletna mieszanka do salcesonéw biatych,
w szczeg6lnosci polecana do salcesonu wtoskiego.

Technologia
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MEATing 2025

Kongres juz dawno za nami, a my mimo
tego szybkiego uptywu czasu nadal

z radoScig chwalimy sie zdobytymi
wyrdznieniami! Wraz z firmg NiewieScin
Sp. z 0.0. opracowaliSmy nagrodzone

w prestizowym konkursie ,,To mi smakuje! e S —
2. miejsce w kategorii ,,Produkt dla dzieci”

; oty
Ekspera rekomendulq pl’OdUkty' za naturalne paréwki — 100% miesa,

bez azotynéw, fosforandw i cukru oraz z
obnizonym poziomem soli.

MEET THE FUTURE OF MEAT INDUSTRY
34 CZERWCA 2025 R
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To dla nas wazny sygnat, ze kierunek, ktéry obraliSmy — h
funkcjonalne, zdrowe i czyste receptury — jest doceniany nie 3. miejsce w kategorii ,Kooperacja” za
tylko przez konsumentéw, ale i przez ekspertow branzy. Naturalnie tradycyjng poledwiczke bez
Serdeczne podziekowania dla naszego partnera — firmy azotynéw, z obnizonym poziomem soli.
NiewieScin — za Swietng wspotprace. Dziekujemy tez

organizatorom i jury za to inspirujgce wydarzenie.

INWESTEL

VAN HEES OUR SPICE

we know how

0d lat jesteSmy przedstawicielem Dzieki stworzeniu wtasnej marki dodatkow jesteSmy w stanie zaoferowac

niemieckiej firmy Van Hees — jednego wysokiej jakoSci produkty, dopasowane do indywidualnych potrzeb
z czotowych Europejskich producentow naszych klientow.
przypraw i dodatkow do przemystu
miesnego.

W tworzeniu produktow Our Spice korzystamy z oferty zaufanych,
certyfikowanych producentéw z Polski i Unii Europejskiej, w tym
wiodgcego producenta innowacyjnych, naturalnych dodatkow,
hiszpafskiej firmy Prosur. PROSUR



